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FICHA TECNICA DO PRODUTO
OLEO DE BABAGU EXTRA VIRGEM -5 L

Emissdo: 17 de setembro de 2026

Fabricante/Fornecedor: COOPEFRUT — Cooperativa dos Produtores Agroextrativistas Frutos da Terra
CNPJ: 45.998.221/0001-39

Municipio: Miguel Calmon — Bahia

1. IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

Nome comercial: Oleo de Babacu Extra Virgem

Produto: Oleo vegetal comestivel obtido das améndoas do babagu
Nome cientifico da espécie: Attalea speciosa Mart. ex Spreng.
Apresentagdo: Galdo de 5 litros

Conteudo liquido: 5 L

GTIN-13: 7908706100280

Finalidade: Uso alimenticio

2. COMPOSICAO

Ingrediente: Oleo de coco babagu extravirgem.

Produto obtido das améndoas do fruto do babacu (Attalea speciosa Mart. ex Spreng.).
N3o contém gluten.

Ndo sdo adicionados outros dleos ou ingredientes ao produto durante o processo de extragdo realizado pela
COOPEFRUT.

3. ORIGEM DA MATERIA-PRIMA

As améndoas utilizadas na produgdo sdo provenientes de atividade agroextrativista realizada por
catadeiras/quebradeiras das comunidades da regido.

A coleta e o beneficiamento inicial sdo realizados de forma predominantemente manual. As trabalhadoras
recebem orientagdes quanto aos cuidados na coleta, secagem, quebra e manipulagdo da matéria-prima,
considerando que o produto final é destinado a alimentagdo humana.

Apds a coleta dos frutos, é realizada a secagem antes da retirada das améndoas. A quebra dos cocos é feita
manualmente, utilizando técnicas tradicionais.

4. PROCESSO DE PRODUCAO

Apds o recebimento das améndoas pela COOPEFRUT, o processo produtivo compreende, de maneira geral, as
seguintes etapas:

Recepc¢do das améndoas -> sele¢do -» limpeza - prensagem mecanica - decanta¢do -» armazenamento -
envase.
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Na etapa de recepgdo, as améndoas passam por selecdo e limpeza para retirada de materiais inadequados e
preparag¢ao para a extragao.

A extragdo do dleo é realizada por prensagem mecanica das améndoas.

Apds a prensagem, o 6leo permanece em repouso para decantagdo durante aproximadamente 7 a 10 dias,
permitindo a separagdo natural dos residuos provenientes do processo de extragdo.

Apds a decantagdo, o dleo é acondicionado em recipientes apropriados para armazenamento e posteriormente
envasado conforme a demanda comercial.

Entre as apresentacdes comercializadas pela cooperativa encontra-se o galdo de 5 litros, objeto desta ficha
técnica.

5. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Tipo: Oleo vegetal extravirgem

Origem: Améndoas de babagu

Processo de extracdo: Prensagem mecanica

Estado fisico: Liquido em condiges adequadas de temperatura, podendo apresentar solidificagdo em
temperaturas mais baixas.

A ocorréncia de solidificacdo em baixas temperaturas é uma caracteristica fisica natural do dleo e nao significa,
por si so, altera¢do ou deteriora¢do do produto.

6. ESPECIFICACAO DE ACIDEZ
Acidez maxima declarada na rotulagem: 0,40%

Essa especificacdo integra as informacdes técnicas utilizadas na rotulagem comercial do Oleo de Babacu Extra
Virgem da COOPEFRUT.

7. INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porgdo: 13 mL — equivalente a 1 colher de sopa.

Informacdo nutricional Quantidade por porgdo

Valor energético 90 kcal / 378 kJ
Carboidratos 0g

Proteinas 0g

Gorduras totais 12g

Gorduras saturadas 9,25g
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Informacdo nutricional Quantidade por porgdo

Gorduras trans 0g
Fibra alimentar 0g
Sédio 0mg

Os dados nutricionais reproduzem as informacgd&es utilizadas na rotulagem comercial do produto.
8. EMIBALAGEM E APRESENTACAO

Para a apresentacdo objeto desta ficha, o produto é acondicionado em:

Galdo — conteudo liquido de 5 litros.

GTIN-13 da apresentacdo de 5 L: 7908706100280.

O produto de 5 litros possui cadastro especifico no sistema GS1/Cadastro Nacional de Produtos.
9. VALIDADE

Prazo de validade: 18 meses, contados a partir da data de fabricagdo/extracdo indicada no controle de
producao.

A validade pressupde que sejam observadas as condi¢des adequadas de armazenamento e conservagao.
10. CONDIGCOES DE ARMAZENAMENTO E CONSERVAGCAO

Manter o produto em local limpo, seco e arejado, protegido da incidéncia direta de luz e afastado de fontes
excessivas de calor.

No armazenamento realizado pela COOPEFRUT, os recipientes sdo mantidos de forma organizada, sobre
paletes, evitando contato direto com o piso.

Depois de aberto, recomenda-se manter o recipiente devidamente fechado e protegido de condi¢des que
possam comprometer a qualidade do produto.

11. CONTROLE E RASTREABILIDADE
A producdo é realizada em lotes, de acordo com a disponibilidade de matéria-prima e a demanda.

A COOPEFRUT mantém controle das etapas de recebimento, processamento, armazenamento e envase do
dleo.

Quando do fornecimento do produto, as informagdes correspondentes ao lote e as datas de fabricagdo e
validade deverdao acompanhar a identificacdo da unidade fornecida.

12. CARACTERISTICA SOCIOPRODUTIVA
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A produgdo do dleo de babagu da COOPEFRUT esta inserida em uma cadeia agroextrativista que envolve o
trabalho manual de mulheres e familias das comunidades rurais.

A obteng¢do das améndoas inclui atividades de coleta, secagem e quebra manual dos frutos, constituindo uma
importante atividade de aproveitamento dos recursos naturais e de geragdo de renda no meio rural.

A COOPEFRUT recebe as améndoas beneficiadas e realiza as etapas posteriores de selegdo, limpeza, extragdo
do éleo, decantagdo, armazenamento e envase.

13. ORIGEM DAS INFORMAGOES TECNICAS DE ROTULAGEM

As informag@es nutricionais e a especificacdo de acidez apresentadas nesta ficha reproduzem os dados
adotados na rotulagem comercial do produto pela COOPEFRUT.

Essas informag&es foram originalmente estabelecidas com base em andlise laboratorial utilizada na elaboragdo
do rétulo do produto. Entretanto, o respectivo laudo analitico ndo se encontra atualmente disponivel nos
arquivos da Cooperativa.

Dessa forma, esta ficha apresenta as especificacdes de produto e as informagdes de rotulagem atualmente
adotadas pela COOPEFRUT, ndo devendo ser interpretada como laudo laboratorial especifico do lote fornecido.

14. OBSERVACAO TECNICA

A presente Ficha Técnica do Produto tem como finalidade apresentar a identificagdo, composi¢do, processo de
obtencdo, forma de acondicionamento, informagdes nutricionais e demais caracteristicas comerciais e
produtivas do Oleo de Babagu Extra Virgem -5 litros, produzido e comercializado pela COOPEFRUT.

Este documento ndo substitui certificado de analise fisico-quimica ou microbiolégica especifico de lote.

Miguel Calmon — BA, 17 de setembro de 2026.
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